
              Festa del  
Quindicennale

19 
APRILE

ore16.00 - Bistrò 2019 
CREMA DI PISELLI,  
MENTA E POMODORI  
SECCHI CON GELATO 
AL FIOR DI LATTE

ore 16.40 - Must 2011 
CACAO PURO 
Senza latte, realizzato con massa 
di cacao monorigine (Perù) 

ore 17.20 - Bistrò 2019 
CREMA DI PATATE,  
BIETA E FUNGHI  
CON GELATO ALLA  
NOCCIOLA ROMANA DOP

ore 18.00 - Must 2011 
CREMA ZEMAN 
crema all’uovo con assenzio 
e anice stellato 

GELATO D’ESSAI - VIA TOR DE SCHIAVI, 295 - DALLE ORE 16
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info e regolamento su www.gelatodessai.it

con il patrocinio di con il contributo di

GALLERIA DEI PICCOLI ARTISTI DEL GELATO 
Mostra permanente delle classi IV dell’ IC Tenore,  
IC Marco Polo, IC Via Fiuggi e IC Via Anagni  
che hanno partecipato al progetto "Scuola di Gelato"

ore 18.15 - Estrazione biglietti vincenti 

 1° premio: CARD PREPAGATA  
 “Gelato d’essai” - valore € 200 
2° premio: CESTO DI PRODOTTI  
NOCCIOLA ROMANA DOP “LA FESCENNINA”  
3° premio: CESTO DI PRODOTTI   
DELLA “FATTORIA LATTE SANO”

Inaugurazione  
prima sede, 
18/06/2011

Inaugurazione  
nuova sede 
e Gelato Bistro’, 
13/04/2019


